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< Bordeaux 2018

Cépages :Merlot 35/ Malbec 15 % | Cabernet sauvignon
50%

Vinification : Thermorégulations flash détente,
macération classique 25 jours

Elevage : 80% boisé (40% barriques UE m+40% STAVE 7
mois), 20% naturel

Conditionnement : Bouteille Ig épaulé, bouchon 3 me
choix naturel, carton de 6 couché, avec un gencod
fournis lors de I’achat

Accord : Il accompagnera parfaitement vos viandes roug
(cotes de beeuf), gibiers (faisans, perdreaux), sauces et fi
mages.

« Sa robe rouge vermillon intense nous
offre un nez fin et éleégant s'ouvrant sur
la framboise fraiche, et évoluant sur
des notes de cassis.

Ce vin possede une bouche fraiche
et equilibrée, marquee par des
tanins présents en fin de bouche. »
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